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Estrategias para el ahorro de costes en las almazaras

Las industrias almazareras procesan en Espafia de media 1.400.000 t de aceite, siendo uno de
los pilares de la economia agraria nacional. En este articulo se describen las partidas de costes
mas relevantes y se proponen estrategias de abaratamiento que permitan la mejora de la
eficiencia y por ende rentabilidad de las almazaras. También se pone en evidencia como el
aumento de dimensidon puede ser la mejor estrategia de ahorro de costes, maxime en
campaiias con escasa produccion.

Introduccion

El coste medio de molturacidon de la aceituna es funcion de diversas variables y entre ellas el
tamafo de la almazara y el volumen de cosecha son muy importantes. Las almazaras mas
grandes tienen menores costes unitarios que las pequefias, siendo mas evidente esta diferencia
en aquellas que obtienen menos de 5.000 t de aceite al afio. Asimismo, mayores voliumenes de
aceite permiten emplear y amortizar mas eficientemente las instalaciones, maquinarias y
personal y por ende se reducen su impacto por kg de aceite producido. El objetivo de este
trabajo es de proponer estrategias pare el abaratamiento de las principales partidas de costes.

Antecedentes
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Segun el estudio del MAPA el coste medio de molturacion en la campaina 2018/2019 fue de
0,24 €/kg de aceite, y oscilé entre 0,14 y 0,38 €/kg de las almazaras mas grandes a las mas
pequefias respectivamente. (MAPA, 2021).

En la campaia 2019/2020 el coste medio de molturacién fue de 0,27 €/kg de aceite, y oscild
entre 0,16 y 0,43 €/kg. (MAPA, 2021).

En los costes de molturacion de las campaias anteriores se observan tres fenémenos:

e Las almazaras mds grandes tienen menores costes unitarios que las pequefias, siendo
mas evidente esta diferencia en aquellas que obtienen menos de 5.000 t de aceite al
ano.

e Hay un incremento de los costes produccion por kg en la campafia 2019/2020 que se
justifica por el descenso de la cosecha (1.125.700 t de aceite frente a 1.790.309 t de la
campafia 2018/2019).

e Las partidas que mas influyen en los gastos son amortizaciéon, gastos de personal,
reparaciones y conservacion y suministros.

Estrategias de abaratamiento de costes

El coste de amortizacion, que aparece por la necesidad de disponer de maquinaria e
instalaciones donde procesar la aceituna, supondra un porcentaje importante del coste total de
molturacién, no solo por el coste diferido en el tiempo de la adquisicion de este inmovilizado,
sino también porque la distribucion de la maquinaria e instalaciones necesitara de la atencidn
del personal necesario para la buena gestién de la misma. Es por ello, que la estrategia inicial
debe ser el buen disefo de estas industrias.

Ver articulo completo aqui

Fuente: Interempresas
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El sector agrario pide al Gobierno un plan de choque
economico

Las organizaciones agrarias ASAJA, COAG y UPA han reclamado al Gobierno un plan de choque
econdmico con mas inversiones y rebajas impositivas durante la reunién del Consejo Asesor
Agrario, que ha tenido lugar este miércoles -17 de septiembre-.

El presidente de ASAJA, Pedro Barato, ha reclamado al ministro Planas un plan econdémico y
financiero para «corregir las deficiencias econdmicas». Ademas, ha denunciado subidas de mas
del 38 % en el precio de la energia y en los fertilizantes y, por ello, ha solicitado créditos ICO o |a
aplicacion de la doble tarificacién para el regadio.

Asimismo, Barato ha instado a destinar mas fondos europeos para inversiones hidricas ya que
la perspectiva de futuro sobre la sequia no es favorable y prevé que «se puede dejar de cultivar
mas del 25% de los cultivos continentales». En cuanto al plan de la PAC, ha reclamado
«flexibilidad» sobre los eco-regimenes y «hacerlos atractivos”.

Desde la COAG, su secretario general, Miguel Padilla, ha advertido de que si no son posibles
nuevas medidas, el sector «va a tener muchas dificultades de rentabilidad». Al igual que ASAJA,
también ha reclamado la reduccién del 21% al 10% del IVA para las comunidades de regantes
porque es un impuesto que «termina por perjudicar a los agricultores».

Ademas, Padilla considera que la Ley de la Cadena esta «mostrando deficiencias» por lo que ha
reclamado «mas infraestructura para su cumplimiento» y un analisis de los costes de
produccidén de toda la cadena.

La COAG también ha apoyado esta peticion de medidas econémicas. Su secretario general,
Lorenzo Ramos, ha instado al Ejecutivo a poner en marcha «un plan de apoyo distinto» al del
verano.

Para que este nuevo plan «fortalezca» las medidas ya activas, Ramos ha exigido una «mayor
implicacidon de las comunidades auténomas». También ha pedido que se aplique la Ley de la
Cadena para que el aumento del precio en el consumidor repercuta en el precio que se le paga
a los ganaderos.

Planas defiende las medidas aprobadas

Por su parte, el ministro de Agricultura, Luis Planas, ha defendido las ayudas publicas aprobadas
para paliar la situacién de falta de rentabilidad en el campo.

En el encuentro con el sector han abordado dos grandes bloques tematicos: la Politica Agricola
Comun (PAC) y la coyuntura econdmica por la que pasa el sector agroalimentario.Segun Planas,
las ayudas publicas, las medidas fiscales y la normativa desarrollada han permitido mantener la
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viabilidad de las explotaciones en un momento «complicado» para el sector por la sequia, por
las consecuencias de la guerra y la «volatilidad» en los mercados.

El ministro ha cifrado en mas de 1.000 millones de euros el impacto entre ayudas directas y
fiscales para afrontar toda esta situacién. También ha valorado el incremento del anticipo de las
ayudas de la PAC, hasta los 3.400 millones, que podran pedir proximamente los agricultores.

En el plano legislativo, Planas cree que la modificada Ley de la Cadena Alimentaria ha tenido un
efecto «muy positivo» en este contexto aunque aun no ha desplegado todo su «potencial».

En relacidn con la sequia, les ha trasladado las medidas coyunturales adoptadas por el Gobierno
para paliar esta situacidn, estimadas en unos 450 millones de euros en los ambitos fiscal,
laboral, financiero e hidroldgico, las rebajas de impuestos o el papel de los seguros agrarios.

Finalmente, sobre el plan estratégico de la PAC ha pedido a las organizaciones que desarrollen
campafias de informacidn y asesoramiento para explicar sus «muchas novedades».

Fuente: Agropopular

Maria Elena Escuderos, Investigadora UJA: “El Panel Test
es un meétodo objetivo sometido a una normativa Europea y
a una estadistica severa”

Maria Elena Escuderos es Investigadora de la Universidad de Jaén y especialista en evaluacion
sensorial de aceites de oliva virgenes.

Por vuestra experiencia écomo creéis que ha cambiado la elaboraciéon de aceites de oliva
virgen en estos ultimos aifios?

Sin duda alguna, yo destacaria dos aspectos en lo que hemos mejorado: primero, la mayor
concienciacién, por parte del olivicultor, de que un olivar es un ecosistema en el que pueden
conciliar la agricultura y la biodiversidad. Quiero resaltar el proyecto LIFE Olivares Vivos, que es
un excelente ejemplo de cdmo el desarrollo de buenas practicas agroambientales puede
recuperar la biodiversidad en el olivar y ser rentable para el agricultor, ya que no disminuye la
productividad, supone un ahorro en fertilizantes y fitosanitarios y proporciona un valor afiadido
a los aceites obtenidos. Y segundo, la mejora en el trato del fruto tanto en el campo como en la
almazara, y eso se ha fomentado la obtencion de aceites de mejor calidad.

¢En qué habria que mejorar mas?

Destacaria tres aspectos:
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-La limpieza en la almazara durante la campafia con la frecuencia necesaria para evitar la
pérdida de calidad de los aceites y evitar que el exceso de suciedad se convierta en otro riesgo
laboral. El intenso ritmo de trabajo en campafa dificulta que las tareas de limpieza se lleven a
cabo, en general, con menor frecuencia de la deseable. Un aspecto imprescindible para una
almazara nueva es que sea disefiada para facilitar su limpieza con frecuencia.

-El adelanto en la fecha de recoleccién de la aceituna. Recomiendo la lectura del informe
“Determinacion del Momento Optimo de Recoleccién en Olivo” (Molina, F., Cano, J., Navas, J-F.,
De la Rosa, R., Ledn, L. IFAPA 2021): “Cada vez mas es recomendable la recoleccion temprana,
siempre y cuando se haya alcanzado casi la totalidad de aceite producido en fruto (sobre mitad
de noviembre), debido a que tendremos un contenido mayor en fenoles, evitando heladas y
otros riesgos ambientales, y permitiendo al olivo un mayor descanso y menor veceria el
préoximo aio.

-La liquidacién al agricultor en RGS (rendimiento graso en seco): todavia hay numerosas
almazaras que toman como criterio el RGH (rendimiento graso en humedo) para hacer la
liguidacion, lo que incita a que el agricultor retrase la recoleccidn para entregar la aceituna con
mayor RGH. Una aceituna que gane o pierda humedad va a variar su RGH sin que realmente
haya una variacion del contenido de aceite en dicho fruto.

En los ultimos anos has realizado diferentes catas. ¢Qué es lo que le sigue sorprendiendo mas
al consumidor final medio?

A lo largo de mi vida profesional he trabajado con diferentes publicos (desde los 6 afios hasta
edad avanzada) y con motivaciones diferentes para recibir la formacion (por interés
profesional; por interés como consumidor; por pasar el rato...). Y en todos los dmbitos mi
principal sorpresa es el gran desconocimiento en las categorias de aceites de oliva: qué es AOVE
y AOV; qué es Aceite de Oliva (sin apellido); y qué es Aceite de Orujo. En Jaén, légicamente,
estamos acostumbrados a comprar el aceite en la cooperativa, y, 0 no nos hemos parado a
mirar la etiqueta, o no sabemos que en el supermercado existen otras dos categorias que
desconozco. Pero, de Despefiaperros hacia el norte o en otras provincias de Andalucia, si se
compra el aceite de oliva en el lineal de un supermercado. Y el consumidor se encuentra con
tres categorias de aceites de oliva y una de orujo de oliva. Si este consumidor no conoce sus
diferencias, evidentemente su Unico criterio de seleccidn va a ser el precio.

Yo explico la diferencia comparando el aceite de oliva con el zumo de naranja.

-Aceite de Oliva Virgen Extra (AOVE): es el zumo obtenido de una naranja sana, con la piel
totalmente naranja y sin heridas, y contiene todos los componentes saludables de la aceituna.
Es el zumo que le doy a mi hija.
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-Aceite de Oliva Virgen (AOV): es el zumo que extraigo de una naranja que puede tener un
poquito de moho, o la piel rota, o pinticas, o zonas descoloridas.... El zumo sabe a naranja, pero
no estd dulcecito, agradable... Es el zumo que yo me como para no tirar estas naranjas.

-Aceite de Oliva: es el zumo de tetrabrick, que ha pasado por un proceso industrial, por lo que
pierde todos los componentes minoritarios (polifenoles, tocoferoles, pigmentos, volatiles...)
que le dan muchas de las propiedades saludables al AOVE y al AOV.

-Aceite de Orujo de Oliva: a la pulpa de la naranja le extraigo el poquito zumo que aun le queda,
a través de un proceso industrial (= también pierde los componentes minoritarios).

Dicho esto, también quiero dejar claro que, aunque el Aceite de Oliva y el de Orujo de Oliva
hayan pasado por un proceso de refinacion, tienen la misma base grasa de la aceituna, esto es,
los acidos grasos. Por lo que, son mucho mas saludables que cualquier aceite de semillas.

éQué diferencias hay entre un monovarietal y un coupage en la elaboracion?

En el mundo, existen mas de 200 variedades de olivos. Y cada variedad de aceituna tiene su
propia caracteristicas quimicas y sensoriales, igual que cada uno de nosotros tenemos nuestro
propio olor corporal (por el que un bebé reconoce a su madre).

Un AOVE monovarietal es aquel aceite extraido de aceitunas de una sola variedad. Y un AOVE
multivarietal es el obtenido de aceitunas de diferentes variedades. Hay dos tipos de
composiciones:

-Frutos co-molturados: aceitunas de distintas variedades se molturan a la vez, y la pasta
multivarietal continta el proceso de la almazara hasta bodega.

-Extraccion individual: permite controlar mejor el perfil sensorial deseado. Este sistema sigue
este proceso: se extraen los AOVEs monovarietales; cada AOVE monovarietal se almacena en
un depdsito pequefio; se evaluan sensorialmente por separado y se mezclan en diferentes
proporciones hasta conseguir las caracteristicas sensoriales que exige el cliente.

Existe un debate en el sector sobre las diferencias entre los AOVEs de olivar superintensivo y
los de olivar tradicional. ¢Son diferentes en cata?

En la cata, es dificil identificar si el AOVE ha sido obtenido de superintensivo o tradicional. Pero
si es cierto, que por las caracteristicas del sistema, en una plantacién superintensiva no es
rentable cualquier variedad. Por ejemplo, la variedad Picual es un arbol vigoroso que desarrolla
mucha rama, por lo que, no es econdmicamente adecuado para este sistema de plantacién.

Desde parte del sector se lleva tiempo cuestionando parte de la exactitud del Panel Test.
¢Qué opinion tiene?

El Panel Test identifica si un aceite de oliva tiene o no defectos sensoriales y en qué intensidad.
Es un método objetivo sometido a una normativa europea y a una estadistica severa. Para
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responder a esta pregunta, doy datos objetivos: en un proyecto de investigacion trabajé con
385 muestras, analizadas quimica y sensorialmente. De éstas, la calificacion global fue: 161
AOQOVE, 124 AOV y 100 Lampantes. Pero si elimindramos la evaluacién sensorial, el resultado
seria (grafico 3): de la categoria Virgen, 122 cumplen las caracteristicas quimicas de Extra; de la
categoria Lampante, 66 cumplen las caracteristicas quimicas de Extra, a pesar de tener defectos
sensoriales de mas de 5 puntos. Y por mi experiencia, un aceite con un defecto sensorial mayor
de 5 puntos no es agradable al paladar.

Por tanto, el Panel Test tiene muchos aspectos mejorables, en los que se esta trabajando; pero,
a dia de hoy, el Panel Test es la Unica metodologia que defiende al consumidor.

Fuente: Revista Almaceite

El MAPA se abre a facilitar la elaboracion en Espafia de una

gama mas amplia de aceites vegetales comestibles

El ministro de Agricultura, Luis Planas, anuncié este martes 20 de septiembre en el Senado que
el Gobierno trabaja en una norma para facilitar la elaboracion de otros aceites vegetales en
Espafa, que ahora no se pueden producir, pero si importar, como son lo de avellana o nuez,
entre otros.

El ministro sefaldé que, antes de final de afio, saldrd a consulta publica una normativa que
permita a la industria poder elaborar una gama mds amplia de aceites vegetales de la que
existe ahora mismo. No obstante, al tratarse de una norma de impacto comunitario, tendra que
ser trasladada a la Comisién Europea.

En respuesta a una pregunta formulada por el senador del Grupo Parlamentario Esquerra
Republicana-Euskal Herria Bildu, Josep Rufa i Gracia, Planas asegurd que el sector de los aceites
vegetales de nuestro pais precisa de una actualizacién de la normativa, con fin de adaptarla a
los procesos de produccién actuales, a las necesidades del sector productor y a las demandas
de la sociedad.

En este sentido, Planas apunté que el Gobierno es consciente de la demanda de los
consumidores de aceites vegetales de materias primas variadas, que en la actualidad no se
pueden producir en Espaina, por lo que los que se consumen son Unicamente de importacién.

El ministro recordd que, hasta la aprobacién de la Norma de Calidad del aceite de oliva en
agosto de 2021, el aceite de oliva y el resto de los aceites vegetales estaban reglados por la
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reglamentacion técnico-sanitaria de Aceites Vegetales Comestibles, aprobada por el Real
Decreto 308/1983, de 25 de enero.

Este RD es el que sera modificado con una nueva norma para ampliar la gama de aceites
vegetales comestibles de otras materias primas distintas a las existentes (girasol, colza,
soja...etc.).

Fuente: Agronegocios

La Unversidad de Perugia pone en marcha una
especializacion en olivicultura y elaiotecnia

El Departamento de Ciencias Agrarias, Alimentarias y Ambientales de la Universidad de Perugia
(Italia) ha incluido en el Grado de Tecnologia y Biotecnologia de los Alimentos una
especializacion en olivicultura vy elaiotecnia para el afio académico 2022-23.

Segun ha informado la asociacion Italia Olivicola, las técnicas, tanto en campo como en la
industria, requieren de un conocimiento profundo y nuevas tecnologias. Por tanto, a su juicio,
la formacidén especifica de los futuros técnicos no sélo es importante sino que es imprescindible
de cara a los futuros retos a afrontar tales como cambio climatico o la defensa frente a nuevas
enfermedades vegetales.

“Se trata de una propuesta valiente. Hemos aprovechado la reelaboraciéon de la oferta
formativa, lo que nos ha permitido ofrecer una nueva oportunidad de eleccién a los jovenes
que eligen el Departamento de Agricultura para sus estudios universitarios. Sin embargo, es un
primer paso muy importante, gracias al cual dedicaremos mads de 270 horas lectivas a lo largo
de dos anos con nuestros compaferos de Economia y Marketing, Cultivos Arbdreos, Patologia
Agricola y Tecnologias de los Alimentos”, ha explicado el profesor Maurizio Servili.

En concreto, esta formacidn se dividira en diferentes dreas que se impartirdn durante el primer
y segundo afio. Asi, durante el primer afio y en “Olivicultura |” se abordaran los usos y biologia
del olivo; su ciclo de vida, vegetativo y productivo; las técnicas de propagacion y de cultivo; el
control de cantidad y calidad del producto; los costes e impacto ambiental; y la valorizacién de
subproductos.
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En “Olivicultura II” se analizara el disefio, construccion y técnicas de cultivo de olivares, segun el
destino del producto y el método de cultivo utilizado: convencional, integrado y ecolégico;
mientras que en “Defensa del olivo” se tratardn los conocimientos basicos y aplicados sobre
insectos y otros organismos animales nocivos para el olivo y potenciales plagas, aportando
informacién sobre la biologia y los dafios cuantitativos y cualitativos causados por las distintas
especies sobre las distintas técnicas de seguimiento y estrategias de defensa.

Asimismo, en “Patologia Agricola” se formard a los alumnos sobre las principales enfermedades
de las plantas que afectan al olivo; las técnicas de diagndstico que permitan el reconocimiento
de los patdgenos; las técnicas de manejo de enfermedades de las plantas; el desarrollo de un
protocolo de diagndstico para la identificacién de los principales patégenos del olivo; y las
estrategias de gestion integrada de las principales enfermedades vegetales.

Finalmente, durante el segundo afio tendrd lugar la formacion sobre legislacion y marketing de
la industria alimentaria, asi como las tecnologias avanzadas en la cadena de suministro de
aceite de oliva.

Fuente: Mercacei
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XVI ENCUENTRO DE
MAESTROS Y
RESPONSABLES

DE ALMAZARA

22 septiembre 2022

Formulario de inscripcion, agui

la ugroeconomia en
el cultivo de! olivar

Jseves 22 de septionbre
Sakén de acios Centro cefisral El Tewlor. [Cocentaing)

22 septiembre 2022

Inscripciones en: jovenes@alicanteasaja.com o en el
teléfono 965 123 201
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